


Nie zafowali sobie starzy Warmiacy jadia i napitku,
Moze wiec dlatego, ze jedli duzo, ale niewymyslne proste potrawy
i dlatego ze gorzaike i miod pili z umiarem, czesto zyli sto lat i dfuzej.

Tu w Karczmie WarminsRiej bedziecie mieli oRazje posmakowac tej niewyszukanej,
autentycznej Ruchni, a jakRze smakowitej i zdrowe;j.

Pamietaj, ze Stworca, Razac cziowiekRowi jes¢, aby mogt zy¢,
za zachete daf mu apetyt, a za nagrode — przyjemnosc.

Zanim poznasz rozRosze naszej Ruchni, w oczeRiwaniu na realizacje zamodwienia
chcemy zacheci¢ Cie do posmakowania naszego smalcu domowego,
Rtory wraz z dodatkami serwujemy na Roszt firmy.

Zyczymy smacznego °* Czas oczekiwania na dania do 40 minut

_——

OId Warmians didn’t stint on food and drink they ate a lot of common and simple dishes,
they drank vodka with honey but in moderation and maybe that's why they often live
one hundred years and longer.

Here, in Karczma WarminsRa, you can take the opportunity to taste this simple,
authentic cuisine, so appetizing and healthy.

Remember that The Creator told us to eat, so that we could live.
Moreover He gave us also the appetite and the pleasure of eating.

So please sit down Dear Guest because the dises are already waiting for You.
Before you begin to taste our dishes we encourage you to try our home — made, free lard.

Bon appetit! ¢ Waiting time — up to 40 minutes

Die alten Ermldnder waren Speisen und Getranken nicht abgeneigt.
Vielleicht deswegen, weil sie viel einfache Gerichte afien und zu schétzen wussten, aber dazu guten
Schnaps mit Honig nur in Mafen tranken, lebten sie hundert Jahre und ldnger.

Hier im Karczma Warminska haben Sie die Gelegenheit die authentische, gesunde,
ermlandische Kiiche zu geniefien. Also nehmen Sie Platz, liebe Géste, denn die K6chinnen tragen
schon bald die Schiisseln herbei und der Duft der Gewiirze wird Sie berauschen.

Denken Sie daran: der Schopfer hat uns zu essen befohlen um zu tiberleben
aber dazu hat er uns zur Belohnung noch Appetit und Genuss gegeben.

Um das Warten auf das Essen zu verschonern, bitten wir unser Rostenloses,
hausgemachtes Schmalz zu probieren.

Wir wiinschen Guten Appetit * Die Wartezeit auf das Essen Rann bis zu 40 Minuten betragen




Karczma Warminska w Gietrzwaldzie jest miejscem wyjgtRowym — restauracja
oRreslang mianem innej niz wszystRie. Stynie bowiem nie tylRo z doskonalej kuchni i warminsRich potraw
regionalnych, ale takze z wyjatRowego Rlimatu, na Rtory skiadaja sie starannie odtworzone wnetrze Rarczmy
ijej rozlegty dziedziniec, unikalna Rolekcja narzedzi rolniczych i przedmiotdw codziennego uzytku,
stuzaceprzed laty mieszRanncom Warmii i Mazur, a takze bogaty program organizowanych tu imprez,
nawiazujacych do folkloru, historii i tradycji Warmii.

Przesziosdc i terazniejszosc facza sie tu w wyjatRowy sposob.
Karczma Warminska stafa sie obok SanRktuarium rozpoznawalng wizytowkg Gietrzwalidu.

Goszczac zatem w Karczmie i oddajagc sie atmosferze tego miejsca, warto przy wertowaniu Rart naszego Menu
przeczytac Rilka stow o historycznej dla Warmii roli i znaczeniu Gietrzwaldu, dowiedziec sie o jego
wspoiczesnym wizerunku i obecnych mieszRancach, a takze o tym, jak powstawata Karczma
i co ma do zaoferowania swoim gosciom.
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The Karczma Warminska in Gietrzwald is a special place — a restaurant called “unlike any other”.

It is not only because of its excellent cuisine and regional dishes of Warmia, but also because of its exceptional
atmosphere, which is made of a carefully reconstructed interior of the inn and its spacious yard, a unique
collection of articles of daily use and farming tools that were used by the inhabitants of Warmia and Mazury
long time ago, as well as a rich programme of events organized here which refer to the folklore,
history, and tradition of Warmia.

The past and the present combine here in a special way.

Apart from the sanctuary, the Karczma Warminska has become a recognizable showpiece in Gietrzwald.
When you are feasting in the inn and enjoying the atmosphere of this place, as you are flicking through the
pages of our menu, it is really good to read several words on historical role and significance of Gietrzwald
for the region of Warmia, to learn something about its modern image and inhabitants, as well about
the way the inn was constructed and the services it offers to its customers.
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Die Gaststatte ,Karczma Warminska” in Gietrzwald gilt als besonderer Ort. Sie ist ein Restaurant, das sich von
anderen durch seine EinmaligReit auszeichnet. Sie ist nicht nur fir ihre hervorragende Kiiche und ermlandischen
regionalen Speisen berithmt, sondern auch fiir ihre einmalige Atmosphére. Hierzu tragen bei: ein sorgfaltig
wiederhergestelltes Innere der Gaststatte und deren grofier Hof, eine selten vorkommende reichhaltige Sammlung
ladwirtschaftlicher Gerate und Gegenstédnde alltdglichen Gebrauchs - ehemals durch die Einwohner von Warmia
und Mazury (Ermland und Masuren) gebraucht - und nicht zuletzt ein umfangreiches hier angebotenes Programm
von Veranstaltungen, welche sich auf die FolRlore, Geschichte und Tradition des Ermlands beziehen.

Die Vergangenheit und die Gegenwart verbinden sich hier in einmaliger Weise.

Die Gaststétte Karczma Warminska wird samt dem Marienwallfahrtsort zum fiir Gietrzwald charakteristischen
Erkennungszeichen. Es lohnt sich also beim Besuch der Gaststétte und Genuss der hiesigen Atmosphére, sich
wahrend des Kennenlernens unseres Mentis auch mit einigen Worten tiber die historische Rolle und Bedeutung
Gietrzwalds im Ermland, dessen gegenwartiges Bild und Einwohner vertraut zu machen. Dartiber hinaus wére es
interessant zu erfahren, wie diese Gaststatte entstanden war und was sie ihren Gésten alles anzubieten hat.




Polecamy
Wir empfehlen ¢ We recommend

Zaklepka ze zsiadiego mleka, ziemniaki miode ze skwarkami (chiodniR) 250/100 g 13,-
Curd soup, young potatoes with greaves

Sauermilchsuppe FrithRartoffeln mit Speckgrieben

—4—

Szczawiowa z jajem, ziemniaki mfode ze skwarkami 950/100 g 13,-
Sorrel soup with egg and young potetoes

Sauerampfersuppe mit Ei FrithRartoffelnund Speckgrieben

—3,4,7 —

Ziemniaki Zniwiarza (smazone ziemniaki ze skwarkami i jajkiem sadzonym) 400/100 g 16,-
Reaper’s potatoes (fried potatoes with gravy and fried egg)

ErnteRartoffeln (gebratene Kartoffeln mit Schmalzgrieben und Spiegelei)
— 3.

» MONIUSZKO MENU"

Pieczen z dzika po wiosciansku, Rasza jeczmienna, buraczki zasmazane 150/150/150 ¢ 49,-
Roast from wild boar, barley, fried beetroots

Gebraten vom Wildschwein, Perlgerste, Gebratene Rote Beete

—1,2,4,7—

Perliczka pieczona z zZurawing, golce warminskie, Rapusta modra 250/150/150 g 44,-
Guinea-hen roast with cranberry, Warmian potato dumplings, cabbage blue

Perlhuhnbraten mit Preiselbeeren, Ermldndische Ki6fen, Kohl blau

ey
Potmisek warminiskiego Rybaka — danie na 2 osoby
(filety z sandacza, oRonia, pstraga z cuRinig, cebula — aromatyczne i [eRRostrawne) 400/400 g 90,-

Ermlandischer Fischerteller — Gericht fiir 2 Personen
(Zanderfilet, Barschfilet, Forelle vom Rost mit gediinstetem Paprika, Zucchini,
Zwiebeln — aromatisch und leichtverdaulich)

Warmian Fisherman’s Platter — dish for 2 people

(sander fillet, perch fillet, whitefish with stewed pepper, courgette, onion,
aromatic and light dish)

—1,6—




PrzeRgsRi zimne

Kalte Vorspeisen ¢ Cold starters

Deska mies wiasnego wyrobu (schab, karRéwka, boczek i sosy) 150/50/50 g
Bauernfleischplatte (Schweinsriicken, Schweinekamm SpecR, Pastete,

Gemiise und Sofien)

Country meat platter (porR loin, porknecR, bacon, paté, vegetables and sauces)
—1,2,3,4,7,10 —

Safata z grillowanym Rurczakiem, marchewRg, czerwong cebula,

pomidorem, Rukurydza i sosem winegret 200/100 g
Griiner Salat mit gegrilltem Hdhnchen mit MGhren, roten Zwiebeln,

Tomaten und Vinegret-Sofse

Green salad with grilled chicken, carrots, red onions, tomatoes, vinaigrette

—125,7,8—

Salata z biatym serem paprykg, cebulg, ogérkiem, oliwkami i sosem czosnkowym  200/100 ¢
Griiner Salat mit HirtenRése PapriRa, Zwiebeln, Gurken, Oliven und Knoblauchsofse

Salad with cottage cheese peppers, onions, cucumbers, olives and garlic sauce

—4,5—

Sled? w oleju z cebulkg 100 g
Hering in Ol mit Zwiebel

Herring in oil with onion

—2,6—

Ryba w zalewie octowej 150 ¢
Fish in Essig

Fish in vinegar marinade

= 1,6,7—

18.-

16,-

16,-

10,-

15.-



Zupy

Suppen °

Soups

Rosoét z makaronem domowym
Brithe mit hausegemachent Nudeln
broth with home-made pasta
—1,3,7—

Czernina z golcami

Blutsuppe mit Ki6fchen

DucR's blood soup with noodles
— L7 —

Zupa z lesnych grzybow z fazankami
Waldpilzsuppe mit KI6f8chen
Mushroom soup with pasta
—1,3,4,7—

Zur warminski z bialg Riefbasa

Ermlandische Sauermehlsuppe mit Weifiwurst
Warmian sour rye and carem soup with white sausage
—1,2,3,4,7,10 —

S LRI S S e S i el R
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950 g

950 g

950 g

950 g

12,-

112, -

12,-

12,-




Dania miesne

Fleischgerichte ¢ Meat dishes

Schab Boryny (tradycyjny panierowany Rotlet schabowy, ziemniaRki, buraczRi) 180/150/150 g
Traditionelles Schnitzel (Kartoffeln, warme Rotebete,

Breaded fried pork chop, potatoes, beetroot salad)

—1,3,49—

Zeberka w Rapuscie z kminkiem, ziemniaki pieczone 300/150/150 ¢
Rippchen in Kraut und Kiimmel gebackene Kartoffeln

Spare ribs stewed in cabbage with cumin, baked potatoes

—1,4,7 —

Swiezynka z patelni, pieczywo, Rapusta Riszona 300/100/150 ¢
Fleischstliickchen mit brot, Sauerkraut

Meat scratchings with bread and sauerRraut

—1,3—

Golonka Zniwiarza (ziemniaki, sos chrzanowy, kapusta z grochem) 300/150/150/50 g
Eisbein mit Kartoffeln, Meerrettich-Apfelsofle, WeiflRohl mit Erbsen

Knuckle of pork potatoes, apple-horseradish sauce, cabbage with peas

—1,2,3,4,7,8,11 —

Micha Mnicha — danie na 2-3 osoby

(RarRowRa, golonka, Rurczak (filet i udko), zeberka, swiezynka, Rapusta kRwaszona,

golce warminskie, ziemniaRi smazone, Rapusta ze $liwka, Rapusta z grochem,

sos musztardowy, sos chrzanowy) 2100 g

“Monchplatte” — Gericht fiir 2-3 Personen

(SchweineRamm, Eisbein, Brathdhnchen, Rippchen, Fleischstiickchen, Sauerkraut,
ermldndische Kl6f8chen, BratRartoffeln, Kohl mit Pflaume,

WeiBkohl mit Erbsen, Senfsofe, Meerrettichsofie)

MonR’s Platter — dish for 2—3 people
(pork necR, knuckle of porR, roasted chicken, ribs, Warmian potato noodles, fried potatoes,
cabbage with plums, cabbage with peas, mustard sauce, horseradish sauce)

—1,2,3,4,7,8,11 —

35,-

29,-

29,-

37,-

100,-



WarminsRie dania mgczno-ziemniaczane

Ermlandische Gerichte , Warmian dishes made from
aus Mehl und Kartoffeln flour and potatoes
Pierogi z Rapustg i grzybami z cebulkg na masle 250 g/ 5 szt 20.-

Pirrogen mit WiefSkohl und Pilzen mit Zwiebeln in Butter gebraten

Dumplings filled with cabbage and mushrooms with onion fried in butter

—1,4,7 —

Pierogi z miesem ze skwarkami 250 g/ 5 szt 21,-
Pirrogen mit Fleisch und SpecRkgrieben

Dumplings filled with meat with gravy

—1,10—

Pierogi ruskie z cebulkg na masle 250 g/ 5 szt 19,-
Russische Pirrogen mit Zwiebeln in Butter gebraten

Russian Dumplings filled with a mixture of cheese

and potatoes with onion fried in butter

—1,4—

Dzyndzalki warminskie

(pierozki z miesem wolowym i czosnkiem, z cebulkg na masle) 250 ¢ 23,-
Ermlandische FleischRI6Rchen Pirrogen mit Rindfleisch und Knoblauch,

mit Zwiebeln in Butter gebraten

Little Warmian Dumplings filled with beef and garlic, with onion fried in butter

—1,4—

Pyzy z miesem i okrasa (2 szt.) 400/50 ¢ 26,-
KartoffelRlofRe mit Fleisch und Speckgrieben

Potato dumplings with meat and gravy

—1,10—

Placki ziemniaczane ze $mietang 150/100/70 ¢ 16,-
Potatofritters with cream

Reibekuchen mit Sahne

—1,3,4—




WarminsRie dania mgczno-ziemniaczane

Ermlandische Gerichte . Warmian dishes made from
aus Mehl und Kartoffeln flour and potatoes

Babka ziemniaczana ze skwarkami i Riszong kapustg 300/100 g 18,-
KartoffelnapfRuchen mit Grieben und Sauerkraut

Potato cake ,Babka”with gravy and sauerkraut

—1,3,10—

Golce warminsRie — RluseczRi z deseczRi z twarogiem i skwarkami (ziemniaczane) 300/100 g 20 .-
Ermléndische Ki6Rchenmit Quark und Speckgrieben

Warmian potato noodles with cottage cheese, gravy

—1,3,4,10—

Micha Karczmarza — danie na 2-3 0soby (dzyndzatki, pierogi z miesem,
pierogi z Rapusta i grzybami, pierogi ruskie, babka ziemniaczana, pyzy,
Rapusta Riszona, suréwRa z selera 1200 g 89,-

“Wirtsplatte” — Gericht fiir 2-3 Personen (bestehend aus ermléndischen FleischRI6fchen,
Piroggen mit Fleisch, Pirrogen mit Weisskohl und Pilzen, Russischen Pirrogen,

Kartoffelnapfkuchen, KartoffelRlofs, Sauerkraut, Selleriesalat)

Innkeeper’s Platter— dish for 2—3 people (Little Warmian dumplings, dumplings filled with meat,
dumplings filled with cabbage and mushrooms, Russian dumplings,

potato dumplings, potato cake, sauerkraut, celery salad)

—1,3,4,57,10—




Dania z drobiu

Geflugelgerichte  Poultry dishes

Fileciki babuni, talarRi, mizeria 120/150/150 ¢
,Omas Filets”, Kartoffelscheiben, Gurkensalat mit Sahne

Chiken fillet, fried potatoes, cucumber salad with cream sauce

— 1,347

WarminsRi filet z Rurczaka na miodzie, talarRi, zurawiny,

surOwRa z selera z orzechami 150/150/150 ¢
Ermlandisches Hahnchenfilet mit Honig, Kartoffelscheiben, Moosbeeren,

Selleriesalat mit Niissen

Warmian chicken fillet with honey, sliced potatoes, fried,

celery salad with walnuts

—1,4,5,7 =

Kaczka po warminsku z jabikiem, golce warminskie,

Rapusta zasmazana ze $liwka (pot Raczki) 300/50/120/120 g
Ente auf ermléndische Art mit Apfel, Ermldndischen KartoffelRIoRchen,

gebratener Kohl mit Pflaume (halb Ente)

Warmian duck with apples, Warmian potato dumplings,

cabbage with plums (half ducR)

—1,345—

28,-

29,-

44,-



Dania z ryb
Fischgelgerichte  Fish dishes

Okonki mazursRie z sosem $mietanowym, ziemniaRi, suréwka
z biafej Rapusty 250/50/150 g 40,-
Die masurischen Barsche mit Sahnesauce, Kartoffeln, Weifi{kohlsalat

Perches of Mazury with cream sauce, potatoes, white cabbage salad
—1,4,6—

Sandacz z sosem RurRowym, ziemniaRi,

suréwka z biafej Rapusty 150/80/150/150 ¢ 44,-
Zander mit Pfifferlingsofie, Kartoffeln, Weifkohlsalat

Sander with muschroom sauce, potatoes, white cabbage salad

—1,3,4,6—

Sielawa prosto z patelni, pieczgywo, suréwRa z biaiej Rapusty 250/50/150 g 32,-
WeiBfisch direkt aus der Pfanne, Brot, Kohlsalat
Whitefish served directly from a Frying-Pan, bread, plate of salads

—1,3,4,6 —
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SurowRi
Salate * Salads

Mizeria 150 g 7.-
Gurkensalat mit Sahne

Cucumber salad with cream sauce

—4—

Stodka biafa Rapusta 150 g 7,-
Weilkohl

Sweet white cabbage

.

Seler z orzechami 150 g 7,-
Sellerie mit Niissen

Celery with walnuts

—4,5,7—

Kapusta kiszona z jabikiem i majerankiem 150 g 7,-
Sauerkraut mit Apfel und Majoren
Sauerkraut with apple and majoran

Buraki z cebulkg i czosnkiem 150 g 7,-
—4—




Gorgce dodatRi do dan

Warme Bellagen * Warm additives

Kapusta ze $liwkg 150 g 8.-
Kohl mit Pflaumen

Cabbage with plums

—1,4—

Kapusta z grochem i miodem 150 g 8,-

Kohl mit Erbsen und Honig

Cabbage with pea and honey

—1,4,7 —

Kapusta z kminkiem 150 g 8.-
Kohl mit Kiimmel

Cabbage with cumin

—1,4,7—

Golce warminsRie — Rluseczki z deseczRi (ziemniaczane) 150 ¢ 10,-
Ermléndische Ki6Ren

Warmian potato dumplings

—1,3—

ZiemniaRi smazone 150 ¢ 10,-
Kartoffelecken

Fried potatoes

0y

Talarki 150¢g 10,-
Kartoffelscheiben

Fried, sliced potatoes

Ketchup, musztarda, sos czosnkowy 509g 5,-
—2,4,11 —




Desery

Desserts * Desserts

Nales$niRi z twarogiem i sosem czekRoladowym 150 g
Pfankuchen mit Quark und Schokoladensofie

Pancakes with cottage cheese and chocolate sauce

—1,3,4—

Jablecznik 150¢g
Apfelkuchen

Apple Pie

—1,3,4—

Szarlotka na cieplfo z gaikg lodu 200 g
Warmer ApfelRuchen mit einer Kugel Eis

Warm apple pie with a scoop of ice cream

— ISR —

Sernik 150 g
Késekuchen

Cheesecake

—1,3,4,5—

Deser lodowy 200 ¢
Eisdessert

[ce-cream dessert

—1,3,4,5—

Pierogi z owocami i $mietana 250 g/5 szt
Dumplings with fruits and cream

birrogen mit Friichten und Sahne

= 1’ 4 —

Napoje mleczne

12,-

12,-

16,-

Milchgetranke Dairy beverages

Zsiadfe mleko 250 ml
Buttermilch

Sauermilch curd

—4 —




Napoje goragce
Warme Getranke * Warm beverages

Herbata z cytryng, owocowa, mietowa, Earl Grey 7.-
Schwarzer Tee mit Zitrone, Friichtetee, Pfefferminze, Earl Grey
Tea with lemon, Fruit tea, Earll Grey, mint tea

Herbata lisciasta zielona 8,
Grin Tee
Green tea
Kawa Warminska Fantazja 15,

Kaffee Ermlandische Phantasie
Coffee Warmian Fantasy

Kawa Alfredo 8,-
Kaffee
Coffee
Capuccino 10,-

Caffe Latte 12,-




Napoje zimne
Cold drinks * Cold beverages

Soki owocowe

(pomaranczowy, jabikowy, porzeczRowy, grejpfrutowy, pomidorowy) 200 ml 5,
Fruchtséfte (Orangensaft, Apfelsaft, Johannisbeerensaft, Tomatensaft, Grapefruitsaft)

Juices (orange, apple, blackcurrant, grapefruit, tomato)

Napoje gazowane Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up, 200 ml 5,
Softdrinks

Pigwoniada 300 ml 8.-
Klasyczna, Rwasna, z herbatg, z miodem

Lipton 200 ml 5,-
Lipton-Tee

Kwas chlebowy 300 ml 8.-
Brotsdure

Woda mineralna Goérska Natura 300 ml 5,-

Mineralwasser

Red Bull 250 ml 7.-
Syrop ,.Grenadine” 25 ml 3,-
Grenadine-Sirup

Kompot 1300 ml 25.,-
Stewed fruit (compote) 600 ml 12,-

Fruchtsaftgetrank




Piwa

Bier * Beer

Zywiec beczka / Zywiec Fassbier 500 ml 9,
300 ml 8.-

Warka beczRa / Warka Fassbier 500 ml 8.-
300 ml 7,-

Zywiec butelka / Zywiec Flaschenbier 330 ml e

Warka Radler/ Warka Radler Flaschenbier 500 ml 8.-

Zywiec bezalkoholowy (butelka)/ Zywiec Alkoholfreies Bier - Flaschenbier 330 ml 7,-

Heineken butelka / Heineken Flaschenbier 330 ml 10,-

Piwa regionalne
Bier aus der Region * Reginal beer

Swieze (butelka) jasne, niepasteryzowane 500 ml 10.-

Swieze — Flaschenbier Hell, ohne Konservierungsstoffe

Wisnia w piwie (butelRa) jasne z naturalnym soRiem wisniowym 500 ml 10,-

Kirschen in Bier — Flaschenbier helles Bier mit natiirlichem Kirschsaft




Aperitif

Lillet Blanc, Rouge 40 ml 10.-
Wermuth 80 ml 10,-
Midd pitny 150 ml 8.-
LiRiery ¢ Likore
Kahlua 40 ml 10,-
Cointreau 40 ml 15,-
Becherovka 40 ml 10.-
Amaretto 40 ml 15,-
Koniak * Cognac
Martell VC 40 ml 20.-
VYSOP 40 ml 95,-
Brandy
Metaxa 5% 40 ml 12,-
Metaxa 192* 40 ml 15,-




Rum

Havana Club 3YO, 7YO 40 ml 10,-
Malibu 40 ml 10,-
Gin
Seagrams 40 ml 10,-
WhisRy, Burbon
Ballantines’s Finest, 12YO, Hard Fired 40 ml 14,-
Jameson 40 ml 15,-
Chivas Regal 12YO, 18YO 40 ml 18,-
Jack Daniel's Tennessee Whiskey 40 ml 18,-
Jack Daniel’s Tennessee Honey 40 ml 18,.-




WodRi * Schnaps

Wyborowa Czysta, Polska Pszenica, Polski Ziemniak
Wyborowa Exquisite

Ostoya

Absolut VodRa Blue, Absolut Smaki

Siwucha

Zubréwka, Zubréwka biafa

ZubrowRa ziota
Zfota GorzRa
Olmeca Altos Plata, Reposado, Blanco, Gold

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

5,-
15,-
10,-
10,-
10,-
5,-
5,-
5,-
12,-




Szampany i wina musujgce

CHAMPAGNE PERRIER - JOUET GRAND BRUT 75 cl
Non-Vintage Sparkling Wine from Champagne, France

Doskonatej jaRosci wytrawny szampan pefen aromatow, owocow i Rwiatdw ze szczypta

wanilii w tle. Od$wiezajacy, elegancRi i perfeRcyjnie zbalansowany. Idealnie pasuje do dan

z owocOw morza i ryb, oraz deserow owocowych.

Fresh and lively with spiraling bubbles, delicate bouquet, and a subtle complex flavors.

Serve for all occasions, hors d’oeuvres, caviar, seafood dishes with light elegant sauces,
or smoked salmon.

CHARLES DE BEAUCOUR 75 cl
Compagnie Francaise des Grands Vins — Francja

Wino poistodRie, musujace o leRRo ztotym Rolorze z eleganckimi drobnymi babelkami.
W smaku ma giebie aromatycznych cytrusow i jableR, z nutg miodu i truskaweR.
Znakomite na kazda oRazje. Charles de Beaucour przepefniony jest zapachem Rwiatow.

Semisweet, sparkling wine with light golden color with elegant fine bubbles.

It has a deep aroma of citrus and apple, with a hint of honey and strawberries.
Excellent for any occasion. Charles de Beaucour is full of flowers.

PROSECCO DA LUCA 75 cl
Veneto — Wiochy

Wino musujgce o jasno-siomRowej barwie z zielonymi refleksami i musowaniem

drobnymi bgbelkami. W nosie wyczuwalne czerwone jabika wraz z cieRawym aromatem sorbetu
cytrynowego z leRRo pikantng nutg nasion Ropru. Wino w smaku orzezwiajace ze zbalansowana
Rwasowoscia z wyraznymi nutami jabikRa, gruszRi i soczystej cytryny. Czysty i ostry finisz.

Sparkling wine with light-straw color with green reflexes and sparkling Small bubbles.

A red apple with a pleasant aroma of lemon sorbet with a slightly spicy fennel seed smell.
Refreshing wine with balanced acidity with clear notes of apples, pears and juicy lemon.
Clean and sharp finish.

200,-

B5)=

60,-




Wina biafe

SECOLO PINOT GRIGIO
Botter, IGT Veneto, Wiochy, Pinot grigioSecolo Pinot Grigio
Botter, IGT Veneto, Wiochy, Pinot grigio

Wino wytrawne, zbudowane w 100% ze szczepu Pinot Grigio, o pieknej, jasno-stomRowej barwie

z intensywnymi aromatami brzoskRwini, jablek z delikatng nutg polnych kwiatow. W smaku orzezwiajace,

dobrze zbalansowane, o przyjemnej Rwasowosci oraz §wiezym owocowo-Rwiatowym zakonczeniu.

Dry wine made of 100% Pinot Grigio, a beautiful, light straw colour with intense aromas of peach,
apple with a delicate hint of wild flowers. The taste is refreshing, well-balanced, with a pleasant acidity
and fresh fruit and flower finish.

BOUCHARD CHARDONNAY

Bouchard Aine & Fils,Burgundia,Francja,ChardonnayBouchard Chardonnay
Bouchard Aine & Fils,Burgundia,Francja,Chardonnay

Trudno uwierzy¢, ze to prosty bialy burgund. Poczatkowo ascetyczno cytrusowy nos otwiera sie

pieknym dojrzalym buRietem z nutami orzechowymi. W ustach mineralne, z dobra struktura
i zrownowazong Rwasowoscig.

It's hard to believe that this simple white burgundy. Initially ascetic citrus nose opens to a beautiful
mature bouquet with notes of hazelnut. In the mouth, mineral, with good structure and balanced acidity.

75 cl 40,-
15 cl 8,-
1
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75 cl 50,-
15 cl 10,-




Wina biafe

SREBRNA GORA CUVEE BLANC

Srebrna Géra, Matopolska, Polska, Johanniter/Hibernal/SolarisSrebrna Gora cuvee blanc
Srebrna Gora, Mafopolska, Polska, Johanniter/Hibernal/Solaris

Cytrusowa $wiezos$¢ przemieszana z nutami brzoskwini i moreli. Do tego nuty kwiatowe, jabika,

grusze i renRlody oraz owoce pofudniowe: banan, ananas, mango. W ustach obfite, przyjazne i fagodne.

Citrus freshness mingled with notes of peach and apricot. For this floral notes, apples, pear and greengage
and tropical fruits: banana, pineapple, mango. In the mouth generous, friendly and gentle.

TBILISI PEAK RKATSITELI P/S
Tifilisi Vini Pogreby, Kachetti, Gruzja, RkatsiteliTbilisi Peak RRatsiteli p/s
Tifilisi Vini Pogreby, Kachetti, Gruzja, RRkatsiteli

PotstodRie wino o ziotej barwie z intensywnym Rwiatowym bukietem. Wino jedwabiste z deliRatng
stodycza i dtugim finiszem. Wykreowane z wyjatkowegdo, znamiennego dla Gruzji szczepu RRatsiteli.

Semi-sweet wine with a golden color with intense floral bouquet. SilRy wine with a delicate sweetness
and a long finish. Made from unique, significant for Georgia strain RRatsiteli.

75 cl 70,-
15 cl 14,-
X
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75 cl 40,-
15cl 8,-




Wina czerwone

SECOLO MONTEPULCIANO

Botter, DOC Abruzzo, Wiochy, Montepulciano d’AbruzzoSecolo Montepulciano
Botter, DOC Abruzzo, Wiochy, Montepulciano d’Abruzzo

Wino wytrawne, wyproduRowane ze szczepu Montepulciano d’Abruzzo, o rubinowej barwie

i intensywnych aromatach owocow czarnej jagody, czeresni oraz dojrzatych wisni. W smaku harmonijne,
dobrze zbalansowane, o przyjemnej Rwasowosci i wyraznej owocowosci. Trwale i aromatyczne
wyRonczenie zwienczone orzechowa nuta.

Dry wine, produced from a strain of Montepulciano d’Abruzzo, a ruby colour and intense aromas of

black berry fruits, cherries and ripe cherry. The taste is harmonious, well-balanced, with a pleasant acidity
and distinct fruitiness. Durable and terminated aromatic with a hint of hazelnut.

MASSERIA PRIMITIVO

Masseria Parione,Primitivo Puglia [.G.T., Wiochy, PrimitivoMasseria Primitivo
Masseria Parione,Primitivo Puglia I.G.T., Wiochy, Primitivo

Wino wytrawne o gieboRiej atramentowej, czerwono-rubinowej barwie. Intensywne i trwafe

aromaty smoty, lukrecji i czerwonych jagod. W ustach peine i przyjemnie ciepfe z mocna,
dobrze zaznaczong taning.

Dry wine with a deep inR, red-ruby colour. Intense and persistent aromas of tar, licorice
and red berries. In the mouth full and pleasantly warm with a strong, well-marked tannin.

75 cl 40,-
15cl 8,-
I.ru...-
&
75 cl 50,-
15 cl 10,-




Wina czerwone

SREBRNA GORA CUVEE ROUGE

Srebrna Goéra, Malopolska, Polska, Rondo/AcolonSrebrna Géra cuvee rouge
Srebrna Gora, Mafopolska, Polska, Rondo/Acolon

Wino czerwone, wytrawne, powstaio z Rupazu odmian Rondo i Acolon. Ma pieknag rubinowo-czerwona
suknie. W nosie Rwiatowe, owocowo-Rorzenne (wyczuwalne czeresnie, suszone $liwRki) z nutami

ziemisto-sRorzanymi. W ustach leRRie, soczyste, z nutami $wiezych wisni i czerwonych porzeczek,
z przyjemnym, rzesRim, leRRo garbnikowym zakonczeniem.

Red wine, dry, arose from a blending of varieties Rondo and Acolon. He has a beautiful ruby-red dress.
In the nose floral, fruit and spice (felt cherries, prunes) with hints of earthy leather. In the mouth light,
juicy, with hints of fresh cherries and red currants, with a pleasant, crisp, slightly tannin finish.

TBILISI PEAK SAPERAVI B/S
Tifilisi Vini Pogreby, Kachetti, Gruzja, Saperavi
PotstodRie wino o fadnym rubinowym Rolorze oraz z intensywnymi aromatami owocowymi,

harmonijne z przyjemna sfodyczg i dfugim finiszem. Wino stworzone na bazie oryginalnego
gruzinsRiego szczepu Saperavi.

Semi-sweet wine with a nice ruby color and intense fruit flavors, harmonious with a pleasant
sweetness and a long finish. Wine created on the basis of the original Gerogian strain, Saperavi.

75 cl 70,-

15 cl 14,-
11 ]

75 cl 40,-

15cl 8.-




Wina deserowe

MONASTYR MUSCAT

Vinaria Bostavan, Etulia, Moidawia, MuscatMonastyr Muscat

Vinaria Bostavan, Etulia, Mofdawia, Muscat

Wino stodRie, deserowe wyprodukowane w 100% z gron Muscat. Wino o pieknej bursztynowo-ziotej

barwie z aromatycznym owocowym buRietem suszonych moreli, gruszek oraz ananasa. Smak bogaty
z przyjemnie rozgrzewajaca sfodycza na finiszu.

Sweet wine, dessert wine made 100% from Muscat grape. Beautiful amber golden wine with an aromatic
fruity bouquet of dried apricots, pears and pineapple. The taste is rich with pleasantly warming
sweetness at the finish.

MONASTYR KAGOR

Vinaria Bostavan, Etulia, Mofdawia, Cabernet sauvignonMonastyr Kagor
Vinaria Bostavan, Etulia, Moldawia, Cabernet sauvignon

Wino sfodRie, deserowe o podwyzszonej zawartosci alkoholu, $wietnie zakonczenie positkRu

o delikatnym czekoladowo - miodowym aRcencie i wyraznym aromacie dojrzatych suszonych sliwek.
W smaku welwetowe, gladRie o bardzo przyjemnym sfodkim wyRonczeniu.

Sweet wine, dessert with higher alcohol content, a great end of a meal with a delicate chocolate - honey
accent and distinct aroma of ripe prunes. The taste velvet, smooth with a very pleasant sweet finish.

75 cl 50,-
15cl 10,-
75 cl 50,-
15cl 10,-




Wina Karczmiane

CHATEAU VARTELY TRAMINER

Chateau Vartely, Codru, Mofdawia, TraminerChateau Vartely Traminer

Chateau Vartely, Codru, Mofdawia, Traminer

Biale wytrawne wino z zielonRawymi refleksami, wytworzone ze szczepu Traminer, z regionu PGI Codru.

Na podniebieniu wyczuwalny aromat platkow rézy, w smaku delikatne o umiarkowanej kwasowosci.
WszystRie te polaczenia sprawiajg, ze wino jest niezwyRle wyjatRowe.

Dry white wine with greenish hues, produced from a strain of Traminer, the region PGI Codru.
On the palate perceptible aroma of rose petals, delicate taste with moderate acidity. All these
connections make the wine is extremely unique.

CHATEAU VARTELY CABERNET SAUVIGNON

Chateau Vartely, Valul [ui Traian, Moidawia, Cabernet sauvignonChateau
Vartely Cabernet Sauvignon

Chateau Vartely, Valul [ui Traian, Mofdawia, Cabernet sauvignon

Czerwone wytrawne wino, wytworzone ze szczepu Cabernet Sauvignon, z regionu PGI Valul [ui Traian.

Wino posiada idealne polaczenie kRoloru i aromatu. W ustach wyraziste i harmonijne, zdominowane
przez $wieze, prawie chrupigce taniny.

Dry red wine made from Cabernet Sauvignon, the region PGI Valul [ui Traian. The wine has a perfect
combination of colour and aroma. In the mouth, expressive and harmonious, dominated by fresh,
almost crunchy tannins.

75 cl 35,-
15cl 7.-
75 cl 35,-
15cl 7.-




Ceny w polskich ztotych, zawieraja VAT
All prices in PLN VAT tax included
Alle Preise in PLN MsWt inclusive

Honorujemy karty ptatnicze
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Karczma Warminska
11-520 Gietrzwatd, ul. Koscielna 1
tel. +48 89 512 34 57; karczma +48 89 512 34 23

karczma@karczma.pl, www.karczma.pl

&

ALLERGENES « ALLERGENE

Alergeny, ktore moga wystepowac¢ w naszych potrawach:

1 - zboza, wheat, Getreidekorner; 7 - seler, celery, Sellerie;

2 - gorczyca, mustard seeds, Senfkorn; 8 - sezam, sesame seeds, Sesam;

3 - jaja, eggs, Eier; 9 - s50ja, soy, Soja;

4 - mleko, milk, Milch; 10 - dwutlenek siarki, sulfur dioxide, Schwefeldioxayd;
5 - orzechy, nuts, Niisse; 11 - tubin, lupines, Lupinen

6 - ryby, fish, Fischer;

Jezeli maja Panstwo specjalne restrykcje zywieniowe, alergie lub zalecenia medyczne
prosimy o poinformowanie osoby przyjmujacej Paristwa zamdwienie
w celu przekazania wszelkich uwag do naszego Szefa kuchni.



